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|IReposteria alemana

La “Trenza Korfest”, de Berlys, es una especialidad clasica de
la reposteria alemana que destaca por su masa de suave ho-
jaldrado a base de mantequilla fresca, su exquisito relleno de
yema y frutos secos y su atractiva presentacion, de forma en-
trelazada bafiada en glasa.
Para conseguir todos los
matices de sabor que se
aprecian en cada bocado
ha sido necesario realizar
una rigurosa seleccion de
materias primas: mantequi-
lla fresca, yema pastelera,
huevos enteros, nueces del
pais y pasas maceradas en
ron. Estos ultimos ingre-
dientes se combinan para
dar forma a un relleno ju-
goso que contrasta con su
corteza fina y algo crujiente, cubierta de un suave bafo de
glasa. Facilmente porcionable, resulta perfecta para comple-
tar la oferta de los desayunos, para acompafiar al café o el
té o como postre al finalizar la comida,

BERLYS ALIMENTAGION, S.A.U - KGRFEST

Tel. 902 325 532 Fax: 916 616 455 www.korfest.es
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|Oro, joya gastronémica

El oro, un metal muy apre-
ciado desde siempre por su
belleza, utilidad y escasez, es
también un interesante ingre-
diente gastronémico que real-
za los platos mas exquisitos.
La firma Golden International
Distribution pone al alcance
del chef su linea profesio-

nal de oro y plata comestible
“Orogourmet”, en laminas o
bote. Las laminas estan ela-
boradas a partir de finisimas
hojas de oro batido, mien-
tras que las particulas de oro
y plata en bote estan disponibles en dos calidades: copo y
polvo. Tienen un espesor aproximado de 0,000126 mm y un
quilataje minimo de 917/1.000 de oro. Este “tesoro” se funde
en el paladar, no se nota en boca ni altera el sabor de los ali-
mentos. Estos productos poseen todos los permisos sanita-
rios y certificados necesarios para su consumo en la UE y EE
UU, ya que estan autorizados como aditivos colorantes.
GOLDEN INTERNATIONAL DISTRIBUTION

Tel. y fax: 941 223 618 www.orogourmet.com
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|Ensaladas listas

Findus Foodser-
vices amplia su
gama de “Ensala-
das Express” con
tres innovadoras
recetas llenas de
sabor y color, lis-
tas para consumir
con solo descon-
gelar. La Ensala-
da italiana est4 elaborada con espirales de pasta fresca tricolor,
verduras asadas a fuego lento (cebolla, esparrago verde y pi-
miento rojo y amarillo) y tomate confitade. Todo ello con un alifio
muy mediterraneo a base de aceite de oliva virgen extra. Por su
parte, la Ensalada tropical con uvas es una innovadora mezcla
de pasta fresca, gambas cocidas, exética papaya y dulces uvas
rojas, preparada para alifiar al gusto con salsa de yogur, vina-
greta de manzana, etc. Finalmente, la Ensalada de tomatitos con
polle es una sabrosa combinacién de ingredientes de primera
calidad: pechuga de pollo asada, dados de queso emmental,
mitades de tomatitos y zanahoria rallada; lista con s6lo descon-
gelar y alifiar al gusto. Se presentan en caja de 4 x 1,6 kilos.
FINDUS FOODSERVICES

Tel. 948 203 400 www.findusfoodservices.com
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|Sorbetes, cremas
y pasteleria

La firma Pole Sud, compafiia especia-
lizada en helados, sorbetes y postres
para hosteleria, ofrece al hostelero una
sorprendente carta integrada por mas
de 200 sabores en helados y sorbetes,
ademas de un centenar de referencias
en pasteleria y confeccion de sabores
confeccionados “a medida”. Dentro de
su nueva coleccion se incluyen tenta-

doras especialidades de cremas hela- Py

das y sorbetes (granizados de frambue- ' Ji’s
sa, pifia, vino seco, limdn verde, café, £ N ‘ 4
pepino, crema tostada...) y pasteleria i ’L

tradicional (mini clafoutis de cereza,
mini fondant de chocolate, tartare de
mascarpone con frutos rojos, mini sa-
ble de higos, nougat semi helado, fon-
dant de dulce de leche, savarin de hiz-
cocho al ron...).

POLE SUD

Pol. Cami Ral, Molinot 43

08860 Castelldefels (Barcelana)

Tel. 936 547 272 www.polesud.eu
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